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Het restaurant 
van Villa 
Ockenburgh

Stichting Villa 
Bijzonder

Villa Ockenburgh, wat terug dateert tot 1654, 
is een prachtige ontmoetingsplek voor jong en 
iets minder jong. Inmiddels zijn we een tweede 
huis waar verantwoord en lekker eten hand in 
hand gaan met gezelligheid en inclusiviteit. 
Een plek waar de tijd genomen wordt om samen 
te zijn en samen dingen te ondernemen. Een 
locatie door en voor herinneringen. Villa 
Ockenburgh is relaxed, gezellig en net een 
beetje anders. 

Villa Ockenburgh is de horecapartner van 
Stichting tot behoud van de Historische 
Buitenplaats Ockenburgh (SHBO), en runt 
het restaurant en de mooie zalen. SHBO is 
voortgekomen uit een ideëel reddingsplan van
de buurt dat dateert tot 2012. SHBO is eigenaar 
van de buitenplaats en verantwoordelijk voor
de vrijwilligers en het onderhoud en behoud van 
de buitenplaats. Onder Villa Ockenburgh hangt 
het leerwerkbedrijf Stichting Villa Bijzonder. 
Hier leren en werken jongeren en volwassenen 
die een extra steuntje in de rug nodig hebben 
om (weer) een plaats te kunnen bemachtigen 
op de arbeidsmarkt. Villa Ockenburgh staat 
voor samen verbinden, samen genieten en 
samen groeien. Een plek waar we onze afdruk 
verkleinen, indruk maken en verhalen creëren.  
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ACTUELE OPENINGSTIJDEN 
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2553 RL Den Haag

Een bezoekje aan Ockenburgh?

de Ockenburghse

iets te  
viere n?

Villa Bijzonder is geboren uit 
de passie van Villa Ockenburgh 
om een inclusieve werkomgeving 
te zijn, waar plaats is voor 
iedereen. Sociaal ondernemen zit 
in ons DNA.

Onder bevlogen leiding van 
ervaren leermeesters begeleiden 
we mensen die een uitdaging op 
de arbeidsmarkt hebben, zoals 
mensen met een lichamelijke 
of verstandelijke beperking 
of mensen in een kwetsbare 
maatschappelijke positie. De 
leerlingen krijgen de kans 
om zich te ontwikkelen op 
verschillende vlakken; op 
horecavaardigheden, maar ook 
werken we aan zelfvertrouwen en 
leren ze waar hun talenten en 
grenzen liggen. De leerlingen 
leren samenwerken met collega’s, 
om te gaan met gasten, en proeven 
volop van het horecavak met 
als doel “gewoon” mee te kunnen 
draaien in de maatschappij.

We bakken samen heerlijke 
koekjes, muffins en taarten, 
persen verse jus, we bereiden 
lunches voor alle vrijwilligers 
en organiseren zo nu en dan een 
Aanschuiftafel, waar mensen uit 
de omgeving voor een klein bedrag 
kunnen genieten van de culinaire 
prestaties van onze leerlingen.
Op doordeweekse dagen vind je ons 
achter de bar en in de keuken van 
de Kas. Onze bijzondere koekjes 
kun je voor € 3,00 per zakje 
kopen. 

Ook organisaties met SROI 
trajecten kunnen bijdragen aan 
een inclusieve arbeidsmarkt door 
bijvoorbeeld een bijeenkomst bij 
Villa Bijzonder te organiseren. 

We zijn de bijzonderste 
organisatie op de mooiste plek 
van Den Haag met de meest unieke 
samenwerkingspartners en heten je 
graag van harte welkom!

Wie zijn wij?



BUITENPLAATS OCKENBURGH WINT EUROPESE ERFGOEDPRIJS 2024
De European Heritage Awards van Europa Nostra zijn in 
2024 uitgereikt aan 26 winnaars uit 18 landen, waaronder 
aan Stichting tot behoud van de Historische Buitenplaats 
Ockenburgh (SHBO). SHBO won deze prestigieuze erfgoedprijs 
in de categorie ‘Burgerbetrokkenheid & Bewustwording’ voor 
haar toewijding aan het behoud en de beleefbaarheid van 
Buitenplaats Ockenburgh, in samenwerking met vele partners. 
Onder die partners zijn het restaurant Villa Ockenburgh, 
het leerwerkbedrijf Villa Bijzonder, en de meer dan 150 
vrijwilligers van de stichting - die in 2025 haar 10-jarig 
jubileum viert.

DE THEATER- EN GASTVROUWENGROEP
Een creatieve groep vrijwilligers van Stichting tot behoud 
van de Historische Buitenplaats Ockenburgh zorgt het hele 
jaar rond voor een gevarieerde programmering aan livemuziek, 
kleinkunst, lezingen en interactieve activiteiten op de 
buitenplaats. Dit onder de naam Theater Villa Ockenburgh. 
Scan de QR-code hiernaast om direct het actuele programma 

op de website te bekijken. De gastvrouwen- en 
heren van SHBO zijn voor het Theater onmisbaar. 
Zij zorgen, vaak samen met de medewerkers 
van Villa Ockenburgh, voor een passende en 
hoogstpersoonlijke ontvangst.

DE TUINGROEP
Een andere groep vrijwilligers van de stichting, de Tuingroep, 
bestiert de prachtige moestuin van de buitenplaats. De 
moestuin is gelegen achter de Villa, en grenst aan de Kas. Het 
is mooi dat de producten die in de moestuin worden geoogst 
vaak direct naar de keuken van het restaurant gaan. Loop 

vooral even door de tuin om een kijkje te nemen. 
Wie de toekomst van de buitenplaats een warm hart 
toedraagt, kan een van de fruitbomen rond de 
tuin adopteren. Direct doneren aan SHBO is ook 
mogelijk, via de QR-code hiernaast.

DE COMMUNICATIE- EN ADMINISTRATIEGROEP
Meer achter de schermen zorgt de Communicatiegroep dat 
iedereen via social media, nieuwsbrieven en persberichten 
op de hoogte kan blijven van het reilen en zeilen van 
Buitenplaats Ockenburgh. De Administratiegroep zorgt voor de 
administratieve ondersteuning van de vrijwilligersgroepen en 
het bestuur, en werkt aan de relaties met donateurs.

DE KLUSGROEP
Tot slot kon de buitenplaats nooit bestaan zonder de 
vrijwilligers van de Klusgroep. Zij hebben het leeuwendeel 
van de restauratie van de Villa op zich genomen, en ontfermen 
zich nog altijd over het grote en kleinere onderhoud dat zich 
in en rond de Villa aandient. Elke maandag lopen zij als echte 
ambachtslieden over de terp.

Meer weten over de buitenplaats en haar historie?
Informeer naar de mogelijkheden voor een rondleiding via 
administratie@buitenplaatsockenburgh.nl.

De vrijwilligers 
van SHBO

Onze menukaart is eerlijk, 
landelijk en robuust. 
We werken met verse 
seizoensproducten en lokale 
leveranciers;  Zoals bakkerij 
Roodenrijs, Zuivelboerderij 
Nellesteijn En tomaten van 
ons eigen landgoed.

In samenwerking met de 
vrijwilligers van Stichting 
tot behoud van de Historische 
Buitenplaats Ockenburgh (SHBO) 
hebben wij het voorrecht 
gebruik te maken van de 
prachtige moestuin, die het 
centrale punt vormt van het 
landgoed.
Er worden meer dan 40 
soorten gewassen geteeld 
en er wordt niet gewerkt 
met insectenbestrijding of 
onkruidverdelgers. Puur 
natuur dus! 

STICHTING NOORDZEEVIS 
Wij zijn trotse ambassadeur 
van Stichting Noordzeevis. 
Stichting Noordzeevis uit 
Scheveningen zet zich in 
om de vis uit de Noordzee 
geliefd te maken in de 
gehele keten; van visser tot 
consument. Villa Ockenburgh 
zet zich in om veel meer 
mensen te laten genieten van 
de lokale, lekkere en gezonde 
vissen die de Noordzee te 
bieden heeft. Daarom vind 
je bij ons veel Noordzeevis 
op de 
kaart en/
of in ons 
wekelijks 
wisselend 
3 gangen 
menu. 

Villa Ockenburgh 
houdt van
(H)eerlijk eten



Ontdek onze puurheid en laat je verwennen door 
de smaken van Villa Ockenburgh, waar we ons 
hart verliezen aan (h)eerlijk eten uit onze 
eigen moestuin en van zorgvuldig geselecteerde 
lokale leveranciers.

menu
ka art

Vroege vogels

fra ns ontbijtpla nkje .............................................13.5
roombotercroissant met vruchtenconfituur uit het seizoen, 
tarte tatin, sinaasappelsap en een koffie / thee naar keuze

bri och e to ast ..............................................................12.5
met avocado, gepocheerd henneneitje en truffel-
hollandaisesaus. Supplementen gerookte zalm (+ 4) krokante 
bacon (+ 4)

ontbijt

Voedselallergie of dieetwensen? 
Raadpleeg dan onze allergenen kaart op 
onze website of scan de QR-code hier. 
Kruisbesmetting van allergenen is in onze 
keuken echter nooit 100% uit te sluiten.  

 vegan    * vegan mogelijk

Voor de kinderen

sandwich  jong bele gen boere nka as ...............6.5
met komkommer en tomaat 

suike rwafel ......................................................................6.95
met hazelnoot, banaan en marshmallow

ru nd- of gro ente kro ke t   .......................................8.75
met frietjes of brood en mayonaise

ki bbeli ng van to ngsch ar.........................................8.75
met frietjes of brood en mayonaise

Specialiteiten

bri och e to ast .................................................................14.5
met avocado, twee gepocheerde henneneitjes en truffel-
hollandaisesaus. Supplementen gerookte zalm (+ 4) krokante 
bacon (+ 4) 

twaalf uurtje sch eveningen...........................18.5
romige vissoep, gerookte makreelsalade en een
garnalenkroketje

burger van bri ske t ......................................................... 19
met chipotle mayonaise en witte koolsalade

speciali te it van de Ch ef.................................dagprijs
wekelijks wisselend voor- of hoofdgerecht 

baba ganoush    .......................................................11.95
met verscheidene soorten zoet zure groenten uit
onze moestuin

bele gen boere nka as ..............................................11.95
van Boerderij Nellesteijn met siepeljam en zoetzure gele biet

gero okte  makre elsala de ......................................14.5
met citroenmayonaise en geroosterde paprika

ru ndvle es- of gro ente kro ke tt en    ..............13.5
van de Haagsche Croquetterij met een mosterd van dragon
(2 stuks)

garnale nkro ke tt en ....................................................16.5
met een chipotle mayonaise (2 stuks)

file t ameri can ............................................................14.75
van het Hollands weiderund met truffelmayonaise en
krokante ui

Bio zuurdesembrood (bruin of wit)

lunch

Soep en Salades

soep van het seizoen ..............................................8.75
met vers gebakken brood en boerenboter  

pompoensoep    ..............................................................8.75
met chorizo en madras

moestu insala de   ..........................................................15.5
met wisselende groenten uit het seizoen, groene kruiden, 
siepeljam en overjarige kaas

sala de met kro ka nte  buikspek ......................... 16.95
met nashipeer, pecannoten en een dressing van vijgen
balsamico

Lunch menu Ockenburgh

Onze Chef stelt tweewekelijks een 3-gangenmenu samen. Hierbij 
werkt het keukenteam met seizoens- en streekproducten.

3-gangen lu nch menu westla nd  .............28.5
vegetarisch

3-gangen lu nch menu den haag .....................32.5



Menu Ockenburgh

Onze Chef stelt tweewekelijks een 3-gangenmenu samen. Hierbij 
werkt het keukenteam met seizoens- en streekproducten.

3-gangen menu westland   ..............................36.5
vegetarisch

3-gangen menu den haag...................................39.5

bijpassend wijnarrangement......................... ..21.5
(16,50 Bob-arrangement)

Het dessert vervangen voor een heerlijk kaasplankje met 
garnituren (+3 supplement)

diner
van 17.00 - 20.30

Voorgerechten

brood plankje.......................................................................8
briochebrood met olijfolie, zeezout en baba ganoush

ceviche van zwaardvis.........................................14.5
met krokant zeewier, pompoen en za’atar kruiden

krokant buikspek........................................................13.5
met nashipeer, yuzu en bosui

burrata...............................................................................13.5
met verschillende bereidingen van Westlandse tomaat met een 
witte balsamiciodressing

specialiteit van de Chef ................................13.5
wekelijk wisselend voorgerecht

Hoofdgerechten

met kerrie gebakken dorade filet.................24.5
met een aardappelmuffin, aubergine en een limoen botersaus

burger van brisket........................................................19
met chipotle mayonaise en witte koolsalade

gegrilde diamanthaas...........................................26.5
van het Hollands weiderund met Hasselbach aardappel,
peulvruchten en een zachte pepersaus

vegetarische wellington van zoete 
aardappel.......................................................................19.5
groene kool en een saus van geroosterde paprika

specialiteit van de Chef   ...................................21.5
wekelijks wisselend hoofdgerecht

Side dish voor lunch & diner

belgische friet   ............................................................6
met Belgische mayonaise

zoete aardappelfriet    ........................................ 7.5
met truffelmayonaise

Kinderen

rundvlees- of groentekroket   .......................8.75
met frietjes of brood en mayonaise

kibbeling...........................................................................8.75
van tongschar met frietjes of brood en mayonaise

Desserts

kaasplank..........................................................................12.5
selectie van  Europese kaassoorten, notenbrood en een 
compote van het seizoen

proeverij van belgische chocolade............... 9.5
mousse van pure chocolade, quenelle van roomijs en munt en 
een crème brulee van witte chocolade

vegan Semifreddo   ................................................. 9.5
van passievrucht met krokante mango en basilicum

specialiteit van de Chef   ..................................... 9.5
wekelijks wisselend dessert

(Bekijk onze dessertwijnen op onze drankenkaart)

broodplankje............................................................................8
briochebrood, olijfolie, zeezout en baba ganoush

belgische friet   .................................................................6
met Belgische mayonaise

zoete aardappel friet   .............................................7.5
met truffelmayonaise

samosa  ...............................................................................8.25
met tomatensalsa (4 stuks)

krokante gyoza van gamba....................................8.25
met een mango chilisaus (4 stuks) 

rundvlees bitterbal.....................................................8.25
van de Haagsche Croquetterij met mosterd van tuinkruiden (6 st)

borrelplank (2 personen) ...................................14.25
selectie van bites zowel warm als koud 

kaasplank.............................................................................12.5
selectie van Europese kaassoorten, notenbrood en een 
compote van het seizoen

Borrelhapjes

bites

Voedselallergie of dieetwensen? 
Raadpleeg dan onze allergenen kaart op 
onze website of scan de QR-code hier. 
Kruisbesmetting van allergenen is in onze 
keuken echter nooit 100% uit te sluiten.  



Een ontdekkingsreis 
voor jong en oud
Vanaf medio maart verwelkomen wij jong en oud op ons 
betoverende Kabouterpad. Het pad is perfect om met het 
gezin, opvang, schoolklas of tijdens een kinderfeestje 
te bewandelen. In de Kas is een speciale kaboutertas 
verkrijgbaar voor slechts €5,-.
 
Wat kun je verder verwachten in het voorjaar en 
zomerseizoen?

. Workshops voor Kinderen: In de vakanties organiseren 
wij leuke workshops speciaal voor kinderen. Laat hun 
creativiteit de vrije loop!

. Een speelhoek in de Kas en onder het pompoenenveld : 
Voor de kleintjes hebben we een speciale speelhoek 
ingericht waar ze naar hartenlust kunnen spelen.

. Gemarkeerde Route: Volg de betoverende 
kabouterpaaltjes die de route aangeven. Onderweg kom 
je nog meer vriendelijke kabouters tegen!

Dank aan de Vrijwilligers:
Dit betoverende Kabouterpad is mogelijk gemaakt door 
de inzet van vrijwilligers van de Stichting tot behoud 
van de Historische 
Buitenplaats Ockenburgh. 
Veel van de items zijn 
zelfs gemaakt met 
materialen uit het bos, 
waardoor elk detail een 
uniek verhaal vertelt.
Trek je wandelschoenen 
aan en beleef magische 
avonturen! Veel 
speurplezier!

Afscheid & samenzijn
Onze prachtige locatie biedt niet alleen ruimte voor 
feestelijke gebeurtenissen, maar ook voor een afscheid 
& samenzijn. De Kas van Villa Ockenburgh staat in een 
natuurlijke omgeving waar in alle rust afscheid kan 
worden genomen van dierbaren. Een plek waar herinneringen 
worden gedeeld en troost wordt gevonden bij elkaar.

Iets te vieren?

Ontspannen vergaderen 
bij Villa Ockenburgh 

Stap binnen bij Villa Ockenburgh, 
dé locatie waar elk moment een 
onvergetelijke ervaring wordt! 

Te midden van Landgoed Ockenburgh 
bieden wij de perfecte setting 
voor diverse evenementen. Of het 
nu gaat om een babyshower, high 
tea met vriendinnen, borrel met 
collega’s, diner voor oma, of 
jullie huwelijksdag – bij ons viert 
elk moment het leven en creëer of 
herbeleef je herinneringen.

Met genoegen zetten onze toegewijde 
medewerkers zich in om jouw 
evenement tot een succes te maken.

Betreed de wereld van zakelijke 
bijeenkomsten bij Villa 
Ockenburgh, waar elke ontmoeting 
een unieke ervaring is. Door de 
groene, historische omgeving en 
ongedwongen sfeer voelt iedereen 
zich hier welkom en wordt het 
teamgevoel versterkt. 
Laat je inspireren door onze 
ruimtes die bruisen van 
creativiteit, de perfecte setting 
voor het samensmelten van 

ideeën. Geniet daarbij van de 
juiste culinaire prikkels die de 
gedachten laten sprankelen.
Kies uit arrangementen voor een 
dagdeel of een volledige dag en 
ontdek onze talloze mogelijkheden. 
Welkom bij Villa Ockenburgh, waar 
vergaderen een kunst wordt!

Neem voor meer informatie contact 
op met onze salesafdeling:
events@villaockenburgh.nl



warme dranken koude dranken

Cocktails

bekijk onze cocktailkaart! 

alcoholisch
Bieren

birra moretti van de tap 0.25l...........................3.90
birra moretti van de tap 0.50l...........................7.60
heineken van de tap 0.0% ....................................3.90
affligem blond..............................................................5.10
affligem dubbel.........................................................5.10
affligem trippel.........................................................5.30
affligem 0.0%.................................................................4.30
amstel radler 2%..........................................................3.90
amstel radler 0.0%......................................................3.90
wisselende bieren van de tap..................dagprijs

Frisdranken en water

coca cola / zero......................................................3.75
ice tea / green..........................................................3.75
fanta / cassis / sprite..........................................3.75 
bitter lemon / gingerale.....................................3.75 
karaf kraanwater.....................................................2.00
met munt en citroen

chaudfontaine rood / blauw..........................3.20
chocomel / fristi.......................................................3.50 
earthwater plat / bruis 75cl.................................6.00

Sappen

verse jus d'orange..................................................5.00
biologische appelsap...............................................3.75
verse fruit smoothie...............................................5.50 
tomatensap......................................................................3.75

Mixers

royal bliss tonic..........................................................4.10
royal bliss ginger beer.........................................4.10
royal bliss pink aromatic berry.......................4.10
mimosa................................................................................7.50
aperol spritz.................................................................9.50

Koffie en warme chocolademelk

koffie..................................................................................3.30
espresso...........................................................................3.30
espresso macchiato..................................................3.50
cappuccino.....................................................................3.80
caffè latte......................................................................4.00
latte macchiato............................................................4.00
doppio..................................................................................4.00
flat white.........................................................................4.70
cortado...............................................................................4.00
extra shot espresso...............................................1.30
chai tea latte.................................................................5.10
warme chocolademelk..........................................3.95
met slagroom (+0.60)

warme chocolademelk..........................................6.50
met bruine rum of Baileys

Patisserie

seizoenstaart..............................................................4.95
pure chocolade.............................................................4.95
met gezouten karamel en pistache

tarte tatin van jonagold.....................................6.25
met vanillesaus en Atsina cress

Thee

earl grey blue flower............................................3.50
zwarte theemelange met de smaak van bergamot en citroen

verwen thee................................................................3.50
aromatische thee van delicate lavendel en framboos

kamille.................................................................................3.50
pure kamille thee

bloemen.............................................................................3.50
kruidenmengsel van oa pepermunt, rozebottel, ribwortkruid, 
korenbloemblaadjes

jasmijn..............................................................................3.50
biologische thee van Jasmijnbloesem

rooibos...............................................................................3.50
rooibos, verfijnd met het aroma van yuzu en zoete appel

opa's fruittuin...............................................................3.50
aromatische fruitmelange van vlierbessen, aardbei, 
rabarber en bramenbladeren

verse munt thee..................................................... ..3.95
verse gember thee.................................................3.95
extra citroen of sinaasappel.........................0.50



PSV/Dessertwijn/Likeur

château de la peyrade .......................................6.00
Muscat de Frontignan, Languedoc, Frankrijk, fris / 
aromatisch / muskaatdruiven / honing

de moya gloria dulce monastrell ........... ..6.00 
Valencia, Spanje, zoet en fris / zwart fruit / 
pruimenjam / rozijnen

taylor's select ruby port.................................4.95
Douro, Portuga, touriga francesa, tinta roriz, 
touriga nacional stevig / zwarte bes / braam

diverse likeuren .......................................................5.00
(Amaretto, Liqor 43, Baileys) 

Mousserende wijnen

gran barón sparkling 0.0%................5.10 / 36.00
Catalunya, Spanje, macabeo, parellada, xarel-lo
alcoholvrij / fris / wit fruit / tropisch fruit

mistinguett cava brut........................5.10 / 36.00
Penedès, Spanje, macabeo, parellada, xarel-lo, bio organic 
fris en levendig / appel en peer / brioche

laurent-perrier la cuvée brut....................75.00
Champagne, Frankrijk, chardonnay, pinot noir, pinot 
meunier citrus / witte bloemen / perzik / kweepeer

pol roger brut..........................................................69.50
Champagne, Frankrijk, chardonnay, pinot noir, pinot 
meunier peer/ mango/ jasmijn bloesem

la tordera spumante rosé brut..................46.00
‘Cuvée di gabry’ (Veneto, Italië) merlot, incrocio manzoni
aardbei / pruim / framboos / viooltjes / salie

wijnen

witt e wijnen
Fris / Mineraal / Groen

daguet berti co t sauvignon bla nc, cote  de dura s, fra nkri jk.................5.75 / 28.50 (fles)
sauvignon blanc, fris en fruitig / kruisbessen / floraal / limoen

wilhelm walch  pre ndo pinot gri gio, alto  adige, ita li ë...........................7.50 / 40.00 (fles)
pinot grigio, strak / stuivend / wit fruit / subtiel kruidig 

Fruitig / Stuivend / Bloemig

ra món ro queta  macabeo, cata lu nya, spanje...................................................5.75 / 28.50 (fles)
macabeo, mineralig en fris / wit fruit / structuur 

la  gra nde merveille  ch ardonnay, la nguedoc, fra nkri jk...........................6.75 / 36.50 (fles)
chardonnay, rond en zacht / perzik / tropisch fruit / vanille

Krachtig / Aromatisch / Gelagerd

simonsig, ste lle nbosch , zuid-afri ka ............................................................................................31.50 (fles)
chenin blanc, stuivend / passievrucht / kiwi / appel / peer

gusta ve lo re ntz pinot gri s réserve, elzas, fra nkri jk............................................42.50 (fles)
pinot gris, vol en aromatisch / specerijen / abrikozen / wit fruit

j. lo hr ri versto ne monte re y ch ardonnay, cali fornië, vs......................................57.25 (fles)
chardonnay, rijk / rijpe citrus / tropisch fruit / vanille / toast

Sterk

bacardi carta  bla nca ..............................................6.20
bacardi añejo cuatro  ...........................................6.70
bacardi re serva och o ...........................................8.00
don papa ru m 10 yr ....................................................9.00
bombay sapphire  dry gin ......................................6.00
bombay bra mble  gin ..................................................6.50
co pperhead gin ............................................................9.00
jonge & oude jenever ........................................4.50
johnnie walke r re d la bel ...................................6.80
jameson ...........................................................................7.80
80 dewar's sco tch  whiske y 12 yr ...................7.50

 ...................................
 ...........................................................................

80 dewar's sco tch  whiske y 12 yr ...................7.50



ro se wijnen

l'auréole  cinsault ro sé, la nguedoc, fra nkri jk................................................5.75 / 28.50 (fles)
cinsault, zacht en fruitig / kersen en aardbeien / laurier

barón de le y ro sado, ri oja, spanje.......................................................................6.25 / 34.00 (fles)
tempranillo, garnacha, graciano, rijp rood fruit / pittig / elegant

guilla ume & virginie phili p mip cla ssic ro se, pro vence, fra nkri jk......................43.50 (fles)
cinsault, grenache, stuivend / viooltjes / framboos / aardbei

ro de wijnen

Zacht / Toegankelijk / Fris

l'auréole  merlo t ro uge, la nguedoc, fra nkri jk.................................................5.75 / 28.50 (fles)
merlot, soepel en sappig / bosaardbeien / kersen / kruiden

lo uis jadot co uvent des jaco bins pinot noir, bourgogne, fra nkri jk...............75.00 (fles) 
pinot noir, rijpe kersen / zwarte bessen / kruidig

Fruitig / Sappig / Structuur

ra món ro queta  te mpra nillo , cata lu nya, spanje ..............................................6.25 / 34.00 (fles)
tempranillo, romig en rond / rijp zwart fruit / zoethout

barón de le y re serva, ri oja, spanje ...................................................................................46.50 (fles) 
tempranillo, graciano, maturana, krachtig / rijp rood fruit / kruiden / mokka / vanille

te nuta  sant'anto nio valpoli cella  ri passo monti  garbi, veneto , ita li ë...........54.00 (fles) 
corvina, corvinone, rondinella, croatina, oseleta, kers / aardbei / kaneel / zoethout / vanille

Krachtig / Vol / Aromatisch

simonsig cabernet sauvignon-shira z, ste lle nbosch , zuid-afri ka......................31.50 (fles) 
cabernet sauvignon, shiraz, zure kers / framboos / braam 

la  belle  enseigne malbec, la nguedoc, fra nkri jk...........................................6.25 / 34.00 (fles) 
malbec, geconcentreerd / zwarte bessen / bramen / chocolade 

j. lo hr paso ro ble s cabernet sauvignon, cali fornië, vs........................................66.50 (fles)
cabernet sauvignon, volrond / kersen en zwarte bessen / kruidig / chocola


